Essen

EIGER TEILET ab 2 Personen / 74 pro Person

Unser bewahrtes Sharing-Konzept. 6 Gange zum Teilen. Herzhaft und siss. Eine Uberraschende
und bunte Auswahl aus Gerichten und Abwandlungen der Abendkarte. Die perfekte Losung fur
offene Gaste, die gerne unkompliziert essen und teilen. Wahlweise auch vegetarisch. Die Teilet
wird tischweise serviert und kann bis 20:00 bestellt werden.

VORSPEISEN wur Vorspeisen? Um satt zu werden, empfehlen wir zwei oder drei davon.

TARTELETTE 16
Mirbeteig-Tartelette mit Pilzen und Ricotta, gepickelter Muskatkurbis, Krautersalat, Birnel-Senfsauce

FALSCHE LEBER (9 19
Sonnenblumenkern-Paté, gesalzene Schokoladenerde, eingelegte Reineclauden, Kerbel, Briochetoast

Unsere vegane Alternative zur Foie-Gras-Terrine.

PATE EN CROUTE 19
Hausgemachte Wildpastete mit Gefliigelleber und Pistazie, Cicorino Rosso, Apfel-Chutney

SUPPE (9 9
Suppe des Tages Wir geben gerne Auskunft.

BLATTSALAT » 9
Buntgemischte Salatblatter, karamellisierte Kerne, Hausdressing

TATAR, TARTARE & TARTAR 19

Feingeschnittenes Rindfleisch (Bio), Haussauce, eingemachtes Gemuse, gepickelte Pilze, Senfsaat, Schnittlauch, Ruchbrot- und

Briochetoast

a—vegan
() — vegan mdglich

Mercian:

Biohof Legummes, Thérishaus, Obst und Gemdise
Gmlesgarte, Bern, Obst und Gemtlise

Rubigenhof Fischzucht, Rubigen, Forellen und Saiblinge
Metzgerei Simperl, Gimligen, Fleisch und Wurstwaren
Jumi, Boll, Fleisch und Kdse

Ingredienza, Bern, Frischpasta

Hansruedi Lauper, Gasel, Eier

LeguVegu, Ostermundigen, Tofu

Biohof BIOLOKAL, Hindelbank, Ziegenkdse

Biohof joli mont, Wattenwil, Hiilsenfriichte

Bdckerei Sterchi, Bern, Brotwaren

Miihle Schénenblihl, Kriechenwil, Backwaren und Mehl

EIGER



HAUPTSPEISEN «einen grossen Hunger? Kein Problem. Wir bieten die meisten Hauptspeisen als kleinere Portionen an.

PASTA & AMORE 36
Rondellen von Ingredienza, Steinpilz-Frischkasefiillung, gebratene Berner Pilze, Vegi-Jus, Butter, Federkohl

EDLE ERDE 32
«Rande Wellington»
Rande im Blatterteigmantel gebacken, Pilz-Duxelles, Selleriepiree, vegane Jus

KRASS BRASS 38
Kalbsnackenbraten, Pfeffer-Rahmsauce, Rubli-Kartoffelstampf, glasierter Wirz

ANIMALISCH 43
Pochiertes Lachsforellenfilet aus Rubigen, Beurre Blanc, Dinkel Kernotto mit Petersilie, glasierte gelbe Rande

RUBIS & STUBIS 20
Uberraschung, wahlweise vegetarisch «Es het solangs het»

ROH MACHT FROH 26
Ruchbrot-Crostini mit Geisskdse von Biolokal (Bio), Aprikosenkompott, Lavendel, Marktsalat, Kerne, Hausdressing

TATAR, TARTARE & TARTAR 38
Feingeschnittenes Rindfleisch (Bio), Haussauce, eingemachtes Gemuse, gepickelte Pilze, Senfsaat, Schnittlauch, Ruchbrot- und
Briochetoast

NACHSPEISEN

CREMIG (9 13
Quittenkompott, Marronencreme, gesisster Doppelrahm mit Vanille, gebrochene Emmentaler Meringue

PRALINE (9 13
Schokoladenkuchen, Friichtekompott der Saison, Knusperstreusel, hausgemachte Glacé / Sorbet nach Tagesangebot

KASE 15
Rohmilchauswahl vom Affineur Jumi aus Boll, Frichtebrot, Garnituren

AFFOGATO 9
Hausgemachte Vanilleglacé, Espresso-Shot

GEBACK Nach Tagesangebot
Etwas Kleines zum Kaffee. Oder einfach so. Gerne geben wir iiber das aktuelle Angebot Auskunft.

a—vegan
(#) — vegan mdglich

Wir kochen stets saisonal, regional und frisch. Gerne gesund, farbig und mit Abwechslung. Immer mit viel Freude und wenig Verschwendung. Unsere
Portionengréssen sind diesem Umstand angepasst. Gerne servieren wir einen Nachschlag. Die Speisen sind hausgemacht. Wir verwenden frische Produkte
ohne kiinstliche Zusdtze. Wir servieren nur Schweizer Fleisch und Fisch aus der Region und nach Mdglichkeit Biogemtise und -obst. Gerne geben wir liber
Allergene in unseren Speisen Auskunft. Die Preise sind in Schweizer Franken, die gesetzliche Mehrwertsteuer ist inbegriffen.



