Essen

EIGER TEILET ab 2 Personen / 74 pro Person

Unser bewahrtes Sharing-Konzept. 6 Gange zum Teilen. Herzhaft und sUss. Eine Uberraschende
und bunte Auswahl aus Gerichten und Abwandlungen der Abendkarte. Die perfekte Losung flr
offene Gaste, die gerne unkompliziert essen und teilen. Wahlweise auch vegetarisch. Die Teilet
wird tischweise serviert und kann bis 20:00 bestellt werden.

VORSPEISEN wur Vorspeisen? Um satt zu werden, empfehlen wir zwei oder drei davon.

FALSCHE LEBER (9

Sonnenblumenkern-Paté, gesalzener Hafercrumble, Fenchelsalat, gepickelter Rhabarber, Briochetoast

Unsere vegane Alternative zur Foie-Gras-Terrine.

BLATTSALAT »

Buntgemischte Salatblatter, karamellisierte Kerne, Hausdressing

RANDE (9

Gelbes Randentatar, Créeme fraiche, marinierte Bohnen und Kefen, Orange, Kartoffelstroh

TATAR, TARTARE & TARTAR
Feingeschnittenes Rindfleisch (Bio), Haussauce, marinierter Kohlrabi, gerostete HaselnUlsse, Belper Knolle,

getoastetes Brioche- und Ruchbrot

TOMATE (9

Bunte Berner Tomaten, gepickelte Zwiebeln, frische Basilikumblattchen, Burattine, kalter Tomatenfond

@ — vegan

() — vegan méglich

Mercian:

Biohof Legummes, Thérishaus, Obst und Gemdise
Gmliesgarte, Bern, Obst und GemtUse

Rubigenhof Fischzucht, Rubigen, Forellen und Saiblinge
Metzgerei Simperl, Gimligen, Fleisch und Wurstwaren
Jumi, Boll, Fleisch und Kdse

Ingredienza, Bern, Frischpasta

Hansruedi Lauper, Gasel, Eier

LeguVegu, Ostermundigen, Tofu

Biohof BIOLOKAL, Hindelbank, Ziegenkdse

Biohof joli mont, Wattenwil, Hiilsenfriichte

Bdckerei Sterchi, Bern, Brotwaren

Miihle Schénenblihl, Kriechenwil, Backwaren und Mehl
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HAUPTSPEISEN «einen grossen Hunger? Kein Problem. Wir bieten die meisten Hauptspeisen als kleinere Portionen an.

PASTA & AMORE 33
Quadrolini von Ingredienza Bern, Ricotta-Rucolafiillung, Kefen, Bohnen, Thymianbutter, gepickelte Zwiebeln, Burattine

KRASS BRASS 38

Gebratene Pouletbrust, grillierter Lattichspickel, Speck, Parmesan-Mayo, Focaccia mit Zitronen-Knoblauchbutter, Zwiebelpickels
Wie ein Ceasar Salad, aber anders.

ANIMALISCH 41
Grilliertes Secreto vom Aaretaler Duroc Schwein, Krauter-Olivendl mit Zitrone, mediterranes Ofengemdse,
Rosmarinkartoffeln, marinierter Rucola

EDLE ERDE » 32
Pitabrot (Bio), orientalisch gewdirzte Auberginen und Krauterseitlinge vom Grill, Eiweisserbsen-Hummus,
marinierte Tomaten und Gurken, Minze-Petersiliesalat

FELD & ACKER (9 33
Gebackener Blumenkohl, Sauce Romesco aus eingelegten Peperoni und gerosteten Mandeln, abgehangener Joghurt,
Rosmarinkartoffeln

RUBIS & STUBIS 21
Uberraschung, wahlweise vegetarisch «Es het solangs het»

ROH MACHT FROH 26
Ruchbrot-Crostini mit Geisskase von Biolokal (Bio), karamellisierte Aprikosen mit Rosmarin, Marktsalat, Kerne, Hausdressing

TATAR, TARTARE & TARTAR 38
Feingeschnittenes Rindfleisch (Bio), Haussauce, marinierter Kohlrabi, gerdstete Haselnlsse, gehobelte Belper Knolle,
getoastetes Brioche- und Ruchbrot

& —vegan
() — vegan méglich

NACHSPEISEN

AUS DEM OFEN (9 14
Saisonale Beeren mit Haselnuss Crumble Uberbacken, hausgemachte Sauerrahmglacé

PRALINE (9 13
Schokoladenkuchen, Frichtekompott, Knusperstreusel, hausgemachte Glacé / Sorbet nach Tagesangebot

KASE 15
Rohmilchauswahl vom Affineur Jumi aus Boll, Friichtebrot, Garnituren

AFFOGATO 9
Hausgemachte Vanilleglacé, Espresso-Shot

GEBACK Nach Tagesangebot
Etwas Kleines zum Kaffee. Oder einfach so. Gerne geben wir iiber das aktuelle Angebot Auskunft.

Wir kochen stets saisonal, regional und frisch. Gerne gesund, farbig und mit Abwechslung. Immer mit viel Freude und wenig Verschwendung. Unsere
Portionengréssen sind diesem Umstand angepasst. Gerne servieren wir einen Nachschlag. Die Speisen sind hausgemacht. Wir verwenden frische Produkte
ohne kiinstliche Zusdtze. Wir servieren nur Schweizer Fleisch und Fisch aus der Region und nach Mdglichkeit Biogemtise und -obst. Gerne geben wir liber
Allergene in unseren Speisen Auskunft. Die Preise sind in Schweizer Franken, die gesetzliche Mehrwertsteuer ist inbegriffen.



