
 

 

  

Warme Küche von 18:00 bis 21:30 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

E I G E R  T E I L E T   

 

Ab 2 Personen 

 

6 Gänge zum Teilen.  

Eine überraschende und bunte Auswahl aus Gerichten und Abwandlungen von der Abendkarte. 

Die perfekte Lösung für offene Gäste, die gerne unkompliziert essen. Kalt und warm; salzig und 

süss. Wahlweise auch vegetarisch, immer frisch und hausgemacht. Die Teilet servieren wir 

tischweise und kann bis 20:00 bestellt werden.   
 

74 pro Person 

2 Vorspeisen / 2 Hauptgänge / 2 Nachspeisen 

 

 

 

V O R A B  

 

Wir empfehlen zwei oder drei Vorspeisen, um satt zu werden.  

Gerichte mit  sind vegan oder vegan möglich. 

 

 

FALSC HE LEBER  M Ö G L .  18 

Sonnenblumenkern-Paté, gerösteter Kürbiskern-Mantel, Zwiebelconfit, Butter, Briochetoast 
Unsere vegane Alternative zur Foie-Gras-Terrine. 

BLATTSALA T  9 

Buntgemischte Salatblätter, karamellisierte Kerne, Gemüsestreifen, Hausdressing 

GAZPACHO  M Ö G L .  12 

Gurken-Zucchetti-Gazpacho, Basilikum, hausgemachtes Labneh, Croutons, Salzzitronen-Chutney 

TOFU  14 

Geräucherte Mousse vom Berner Tofu, gebratener Lattichspickel, Kallnacher Linsen, Johannisbeeren-Vinaigrette 

TATAR,  TARTARE & TARTAR  17 

Feingeschnittenes Bio-Rindfleisch, Haussauce, Butter, hausgemachtes Eingemachtes, Hausbrot- und Briochetoast 
 

 

  



 

 

H A U P T S P E I S E N  

 

Keinen grossen Hunger? Kein Problem. 

Gerne bieten wir die meisten Hauptspeisen als kleinere Portionen an. So hat auch eine Vorspeise noch Platz.  

 

 

PASTA & AMORE  33 

Bio-Petersilienrondellen von Ingredienza, Tomatenfüllung, Tomatensud, Pak-Choi, Burrata, Kräuteröl 

KRASS BRASS  34 

Dünn aufgeschnittene Bio-Brisket vom Rind, Pfeffer-Vinaigrette, Taboulé mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Kräutern 

ANIMALISCH  40 
Gebratenes Forellenfilet aus Rubigen, Kräuterrahmsauce, gebackene Auberginen und Zucchetti, Tomatenrisotto 

FELD & ACKER  M Ö G L .  32 
Hausgemachte Gemüse-Pakora, lauwarmes Bohnen-Cassoulet mit Tomaten, Gurken-Sesam-Raita 

EDLE ERDE  33 

Getreide-Tofu-Burger, Focaccia, saisonales Ofengemüse, gepickelte Zwiebeln, Jalapeño-Mayo mit Blaubeeren, Rucola 

RÜBIS & ST ÜBIS  20 

Eine hausgemachte Überraschung. Wahlweise vegetarisch. Täglich anders, täglich frisch. «es het solangs het» 

ROH MAC HT FR OH  26 

Crostini mit Berner Bio-Geisskäse, Thymian-Birnel, Marktsalat, karamellisierte Kerne, Gemüsestreifen, Hausdressing  

TATAR,  TARTARE & TARTAR  37 

Feingeschnittenes Bio-Rindfleisch, Haussauce, Butter, hausgemachtes Eingemachtes, Hausbrot- und Briochetoast 
Wahlweise mit gehobelter Belper Knolle vom Jumi +2 

 

 

N A C H S P E I S E N  

 

 

PRALINÉ  M Ö G L .  13 

Schokoladenkuchen, Früchtekompott, Knusperstreusel, hausgemachte Glacé / Sorbet nach Tagesangebot 

PARFAIT  13 

Weisses Schokoladenparfait, Mandel-Crumble, «Chriesibrägel»  
Auch wenn wir sorgfältig arbeiten, so kann sich immer mal ein Kirschenstein in das Gericht verirren. 

CRÈMIG  14 

Rahmquark-Mousse mit Vanille, frische Beeren, Honig-Karamellwaben, pinker Schokoladen-Crumble 

KÄSE  15 

Käseauswahl (3 Stück) vom Affineur Jumi aus Boll, Früchtebrot, Garnituren 

STÄNGE LIGLACÉ  4 

Handgemachte Stängeliglacé von der Gelateria di Berna. Diverse Sorten im Angebot. 

 

Wir  k oc h en  st ets  sa is ona l ,  reg iona l  u n d  f ri sc h.  G erne  ges u nd ,  fa rbig  un d  mi t  Ab w ec hs lu n g.  I mm er  m it  v iel  F reu d e  u nd  
wen ig  Vers ch w en d un g .  U ns ere Po rt io nen grö ss en  s ind  d iesem  Ums tan d  a n gepass t .  G erne  s erv ieren  w i r  ein en  

Nac hs ch la g.  Die  Sp e is en  s ind  ha us gema ch t.  Wir  v erw end en  f r isc h e  P rod ukt e  oh n e kü nst l ic h e  Zusät z e.  Wir  s erv ieren  n u r  
Sc hw eiz er  F lei sc h  u n d  F is ch  a us  der  R eg io n  u n d  na ch  Mö gl ic h ke it  B io gemü se  u nd  -o bst .  G ern e  geb en  w i r  ü b er A l le rgen e  

in  u ns eren  S p eis en  A usku nf t .  Die  P rei s e s in d in  S ch w eiz er  F ra nken , d ie ges etz l i c he  Meh rwert st eu er  ist  in b egri f f en .  

 


