Essen

EIGER TEILET ab 2 Personen / 74 pro Person

Unser bewahrtes Sharing-Konzept. 6 Gange zum Teilen. Herzhaft und sUss. Eine Uberraschende
und bunte Auswahl aus Gerichten und Abwandlungen der Abendkarte. Die perfekte Losung flr
offene Gaste, die gerne unkompliziert essen und teilen. Wahlweise auch vegetarisch. Die Teilet
wird tischweise serviert und kann bis 20:00 bestellt werden.

VORSPEISEN wur Vorspeisen? Um satt zu werden, empfehlen wir zwei oder drei davon.

FALSCHE LEBER (9

19

Sonnenblumenkern-Paté, Leinsamen-Knuspermantel, Fenchelsalat, gepickelter Rhabarber, Briochetoast

Unsere vegane Alternative zur Foie-Gras-Terrine.

BLATTSALAT »

Buntgemischte Salatblatter, karamellisierte Kerne, Hausdressing

SUPPE (9

Kalte Spargelsuppe, Spargelragout, Creme fraiche, Brotcroutons

TATAR, TARTARE & TARTAR
Feingeschnittenes Rindfleisch (Bio), Haussauce, marinierter Kohlrabi, gerostete Haselnilsse, gehobelte Belper Knolle,

getoastetes Brioche- und Ruchbrot

SPARGEL »

Lauwarme gebratene Seelander Spargeln, sautierte Krauterseitlinge, Vinaigrette, Lattich-Spickel

Gerichte mit # sind vegan oder vegan méglich ( ).

Mercian:

Biohof auVert, Schwarzenburg, Obst und Gemdise
Biohof Legummes, Thérishaus, Obst und Gemdise
Gmlesgarte, Bern, Obst und Gemtise

Rubigenhof Fischzucht, Rubigen, Forellen und Saiblinge
Metzgerei Simperl, Gimligen, Fleisch und Wurstwaren
Jumi, Boll, Fleisch und Kdse

Ingredienza, Bern, Frischpasta

Hansruedi Lauper, Gasel, Eier

LeguVegu, Ostermundigen, Tofu

Biohof BIOLOKAL, Hindelbank, Ziegenkdse

Bdckerei Sterchi, Bern, Brotwaren

Miihle Schénenblihl, Kriechenwil, Backwaren und Mehl
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HAUPTSPEISEN «einen grossen Hunger? Kein Problem. Wir bieten die meisten Hauptspeisen als kleinere Portionen an.

PASTA & AMORE (9
Kartoffelgnocchi von Ingredienza Bern, Rahm, Radieschengriinpesto, gepickelte Radieschen,
gebratene Krauterseitlinge, gehobelte Belper Knolle

KRASS BRASS
Mit Zitronen geschmorter Schenkel vom Ribelmais-Poulet, gebackener Fenchel, Gewirz-Bulgur mit Rosinen

ANIMALISCH
Paniertes Aaretaler Duroc Schweinskotelett, Seeldnder Spargeln, Sauce Hollandaise, Bratkartoffeln

EDLE ERDE
Chili-Eintopf mit Wattenwiler Eiweisserbsen und bunten Bohnen, wiirzige Chili-Tomatensauce,
rohmariniertes Gemuse, Zwiebel-Apfel Chutney

FELD & ACKER
Gemuse-Joghurt-Muffin, Seelander Spargeln, Hindelbanker Ziegenkaseflocken (Bio), Salsa verde

RUBIS & STUBIS
Uberraschung, wahlweise vegetarisch «Es het solangs het»

ROH MACHT FROH
Ruchbrot-Crostini mit Hindelbanker Ziegenkase (Bio), Thymian-Birnel, Marktsalat, karamellisierte Kerne, Hausdressing

TATAR, TARTARE & TARTAR
Feingeschnittenes Rindfleisch (Bio), Haussauce, marinierter Kohlrabi, gerdstete Haselnlsse, gehobelte Belper Knolle,
getoastetes Brioche- und Ruchbrot

Gerichte mit # sind vegan oder vegan méglich ( ).

NACHSPEISEN

CREMIG
Hausgemachter Cheesecake, Erdbeersauce, frische Erdbeeren, Mandelkrokant

PRALINE (9
Schokoladenkuchen, Frichtekompott, Knusperstreusel, hausgemachte Glacé / Sorbet nach Tagesangebot

KASE
Rohmilchauswahl vom Affineur Jumi aus Boll, Friichtebrot, Garnituren

AFFOGATO
Hausgemachte Vanilleglacé, Espresso-Shot
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GEBACK Nach Tagesangebot

Etwas Kleines zum Kaffee. Oder einfach so. Gerne geben wir iiber das aktuelle Angebot Auskunft.

Wir kochen stets saisonal, regional und frisch. Gerne gesund, farbig und mit Abwechslung. Immer mit viel Freude und wenig Verschwendung. Unsere

Portionengréssen sind diesem Umstand angepasst. Gerne servieren wir einen Nachschlag. Die Speisen sind hausgemacht. Wir verwenden frische Produkte

ohne kiinstliche Zusdtze. Wir servieren nur Schweizer Fleisch und Fisch aus der Region und nach Mdglichkeit Biogemtise und -obst. Gerne geben wir liber

Allergene in unseren Speisen Auskunft. Die Preise sind in Schweizer Franken, die gesetzliche Mehrwertsteuer ist inbegriffen.



