
Wir servieren nur Schweizer Fleisch und Fisch aus der Region und nach Möglichkeit Biogemüse und -obst. Lebensmittelverschwendung ist für uns Tabu. 
Unsere Portionengrössen sind diesem Umstand angepasst. Wir servieren aber immer gerne einen Nachschlag. Gerne  geben wir über Allergene in unseren 

Speisen Auskunft. Die Preise sind in Schweizer Franken, die gesetzliche Mehrwertsteuer ist inbegriffen.  

 

 

 

 

 

1 6 .  M Ä R Z  B I S  1 7 .  M Ä R Z  2 0 2 6  

1 1 : 3 0  –  1 3 : 3 0  

 
 

 

V O R S P E I S E N  Gerichte mit  sind vegan oder vegan möglich ( ) .  

 

B L A T T S A L A T    5 

Buntgemischte Salatblätter, karamellisierte Kerne, Hausdressing 

S U P P E    5 

Suppe nach Tagesangebot 

 

H A U P T G Ä N G E  Keinen grossen Hunger? Kein Problem. Wir bieten die Hauptspeisen als kleinere Portionen an. 

 

F E L D  &  A C K E R ( )   23 

Gebackene Kartoffelterrine, tomatiertes Gemüseragout, Kräuterquark, Kresse 

P A S T A  &  A M O R E  ( )  21 

Spaghetti, Pilze, Gemüsestreifen, Fetabrösel 

K L A S S I S C H  &  K R E A T I V  23 

Schweinsplätzli, Preiselbeer Jus, Kartoffelpüree, glasierte gelbe Rande 

R Ü B I S  &  S T Ü B I S   18 
Eine hausgemachte Überraschung. Wahlweise vegetarisch. «Es het solangs het». 

G E S U N D  &  F I T    21 

Baumnussbrot-Crostini mit Geisskäse von Biolokal (Bio), eingemachte Birnen, Honig, Marktsalat, Kerne, Hausdressing 

T A T A R ,  T A R T A R E  &  T A R T A R    28 

Feingeschnittenes Rindfleisch (Bio), Haussauce, eingemachtes Gemüse, gepickelte Pilze, Senfsaat, getoastetes Ruchbrot 

 

S Ü S S E S  

 

P R A L I N É  ( )   8 
Saftiger Schokoladenkuchen, Früchtekompott, Mandelkrokant 

A F F O G A T O   7 
Hausgemachte Vanilleglace, Espresso-Shot 

G E B Ä C K    Nach Tagesangebot  
Etwas Kleines zum Kaffee. Oder einfach so. Gerne geben wir über das aktuelle Angebot Auskunft.  


