Mittagstisch

FREITAG, 4. JULI 2025
11:30 - 13:30

VORSPEISEN cerichte mit asind vegan oder vegan méglich ( #).

BLATTSALAT 5
Buntgemischte Salatblatter, karamellisierte Kerne, Hausdressing

SUPPE » 5
Tomaten-Spargelkaltschale mit Basilikum

HAUPTG AN G E cine Auswahl der Gerichte bieten wir iiber die Gasse an. Reduktion CHF 2.~

KLASSISCH & KREATIV 23/19
Gezupfter Schweinshalsbraten, Krauterquark, gebratene Sitsskartoffeln, mediterranes Ofengemdise

FELD & ACKER (9 22/18
«Panzanella»
Toskanischer Salat mit gerdstetem Brot, mariniertem Grillgemdse, Basilikum, Mozzarellaperlen

PASTA & AMORE (9 20/17
Spaghetti, Petersiliensauce, Cherrytomaten, Parmesanspane

RUBIS & STUBIS 19/ 15
Uberraschung, wahlweise vegetarisch «Es het solangs het»

GESUND & FIT 21/18
Ruchbrot-Crostini mit Geisskase von Biolokal (Bio), karamellisierte Aprikosen mit Rosmarin, Marktsalat, Kerne, Hausdressing

TATAR, TARTARE & TARTAR 28
Feingeschnittenes Rindfleisch (Bio), Haussauce, marinierter Kohlrabi, gerostete Haselnisse, gehobelte Belper Knolle,
dazu getoastetes Ruchbrot

SUSSES

PRALINE (9veganca 15 Wartezeit) 8
Schokoladenkuchen, Streusel, Puderzucker

AFFOGATO 7
Hausgemachte Vanilleglace, Espresso-Shot

GEBACK Nach Tagesangebot
Etwas Kleines zum Kaffee. Oder einfach so. Gerne geben wir iiber das aktuelle Angebot Auskunft.

STANGELIGLACE » 4
Fou-Stangeliglacé von der Gelateria die Berna. Vegan, handgemacht in Bern. Diverse Sorten.

-
i

Wir servieren nur Schweizer Fleisch und Fisch aus der Region und nach Méglichkeit Biogemiise und -obst. Lebensmittelverschwendung ist flir uns Tabu.
Unsere Portionengréssen sind diesem Umstand angepasst. Wir servieren aber immer gerne einen Nachschlag. Gerne geben wir tiber Allergene in unseren
Speisen Auskunft. Die Preise sind in Schweizer Franken, die gesetzliche Mehrwertsteuer ist inbegriffen.



