
Wir servieren nur Schweizer Fleisch und Fisch aus der Region und nach Möglichkeit Biogemüse und -obst. Lebensmittelverschwendung ist für uns Tabu. 
Unsere Portionengrössen sind diesem Umstand angepasst. Wir servieren aber immer gerne einen Nachschlag. Gerne  geben wir über Allergene in unseren 

Speisen Auskunft. Die Preise sind in Schweizer Franken, die gesetzliche Mehrwertsteuer ist inbegriffen.  

 

 

 

 

 

F R E I T A G ,  2 .  M A I  2 0 2 5  

1 1 : 3 0  –  1 3 : 3 0  

 
 
 
 

V O R S P E I S E N  Gerichte mit  sind vegan oder vegan möglich ( ) .  

 

B L A T T S A L A T   5 
Buntgemischte Salatblätter, karamellisierte Kerne, Hausdressing 

S U P P E  5 

Champignonsuppe 

 

H A U P T G Ä N G E  Eine Auswahl der Gerichte bieten wir über die Gasse an. Reduktion CHF 2.- 

 

K L A S S I S C H  &  K R E A T I V  23 / 19  

Kalbsbrustbraten, gespickt mit Dörraprikosen, Rotweinjus, Reis, gebackener Wirz 

F E L D  &  A C K E R   22 / 18 

Hausgemachter Linsen-Nussbraten, Schnittlauch-Sauerrahm, Karotten-Bulgur, saisonales Frühlingsgemüse 

P A S T A  &  A M O R E   20 / 17 

Orecchiette, Barba di Frate, Olivenöl, Salzzitrone, Fenchelgrün 

R Ü B I S  &  S T Ü B I S  19 / 15 
Überraschung, wahlweise vegetarisch «Es het solangs het» 

G E S U N D  &  F I T   21 / 18 

Ruchbrot-Crostini mit Hindelbanker Ziegenkäse (Bio), Thymian-Birnel, Marktsalat, karamellisierte Kerne, Hausdressing 

T A T A R ,  T A R T A R E  &  T A R T A R    28 

Feingeschnittenes Rindfleisch (Bio), Haussauce, Berner Trüffel-Emulsion, gepickelter Randen,  
marinierte Nüsslisalatblätter, getoastetes Ruchbrot 

S Ü S S E S  

 

P R A L I N É  (  vegan ca. 15’ Wartezeit)  8 
Schokoladenkuchen, Streusel, Puderzucker 

A F F O G A T O  7 
Hausgemachte Vanilleglace, Espresso-Shot 

G E B Ä C K   Nach Tagesangebot 

Etwas Kleines zum Kaffee. Oder einfach so. Gerne geben wir über das aktuelle Angebot Auskunft.  

S T Ä N G E L I G L A C É    4 

Fou-Stängeliglacé von der Gelateria die Berna. Vegan, handgemacht in Bern. Diverse Sorten. 


