ittagstisch

MONTAG, 29. JULI 2024
11:30 - 13:30

VORAB

Gerichte mit # sind vegan oder vegan méglich.

BLATTSALAT ¥ 5
Buntgemischte Salatbladtter, saisonale Gemuisestreifen, karamellisierte Kerne, Hausdressing

SUPPE 5
Suppe nach Tagesangebot warm oder kalt

HAUPTGANGE

Eine Auswah! der Gerichte bieten wir (iber die Gasse an. Reduktion CHF 2.-

KLASSISCH & KREATIV 22/19
Kalbsbrustschnitte, Rosmarin-Jus, Brotsalat mit Berner Tomaten, Oliven, Gurken

FELD & ACKER % wmoor. 21/18
Baked Potato, Schnittlauchquark, Fregola Sarda-Gemusesalat, marinierter Rucola

PASTA & AMORE % 20/ 17
Pasta, frischer Spinat, Olivendl, Knoblauch, rohmarinierte Champignons

RUBIS & STUBIS 18/ 15
Eine hausgemachte Uberraschung. Wahlweise vegetarisch. Taglich anders, taglich frisch. «Es het solangs het»

GESUND & FIT 21/18
Crostini mit Berner Bio-Geisskdse, Thymian-Birnel, Marktsalat, Gemusestreifen, karamellisierte Kerne, Hausdressing

TATAR & TARTAR 28
Feingeschnittenes Bio-Rindfleisch, Haussauce, Butter, hausgemachtes Eingemachtes, Hausbrottoast

SUSSES
SCHOKOLADIGES % moc. 8
Pralinéekuchen, Streusel, Puderzucker
AFFOGATO 7
Hausgemachte Vanilleglacé, Espresso-Shot
MINI 7

Apfelblechkuchen, saisonales Kompott, Knusperstreusel

ZUM SCHNOUSE 5
Hausgemachter Cookie mit dunkler Schoggi, Haselntssen und Vanille Auch als idealer Snack am Nachmittag im Biiro!

STANGELIGLACE ¥ 4
Handgemachte Stdngeliglacé von der Gelateria di Berna. Diverse Sorten im Angebot.

]
EIGER
Wir servieren nur Schweizer Fleisch und Fisch aus der Region und nach Méglichkeit Biogemise und -obst. Lebensmittelverschwendung ist fur
uns Tabu. Unsere Portionengrdssen sind diesem Umstand angepasst. Wir servieren aber immer gerne einen Nachschlag. Gerne geben wir Gber

Allergene in unseren Speisen Auskunft. Die Preise sind in Schweizer Franken, die gesetzliche Mehrwertsteuer ist inbegriffen.



