
Wir servieren nur Schweizer Brot, Fleisch und Fisch aus der Region und nach Möglichkeit Biogemüse und -obst. Lebensmittelverschwendung ist für uns Tabu. 
Unsere Portionengrössen sind diesem Umstand angepasst. Wir servieren aber immer gerne einen Nachschlag. Gerne geben wir über Allergene in unseren 

Speisen Auskunft. Die Preise sind in Schweizer Franken, die gesetzliche Mehrwertsteuer ist inbegriffen.  

 

 

 

 

2 8 . O K T O B E R  –  3 .  N O V E M B E R  

1 1 : 3 0  –  1 3 : 3 0  

 

 

V O R S P E I S E N   

 

B L A T T S A L A T    5 
Buntgemischte Salatblätter, karamellisierte Kerne, Hausdressing  

S U P P E    5 
Karotte, Zitronengras 

 

H A U P T G Ä N G E  Keinen grossen Hunger? Kein Problem. Wir bieten die Hauptspeisen als kleinere Portionen an.  

 

F E L D  &  A C K E R   23 

Kartoffel-Zwiebelauflauf mit Gruyère, gebackene Randen Spalten, Kresse, Kräuterquark 

P A S T A  &  A M O R E  ( )  22 

Penne, Kürbiswürfel, Salbeibutter-Sud, marinierte Mozzarellaperlen 

K L A S S I S C H  &  K R E A T I V  23 

In Tomatensauce geschmorter Pouletschenkel mit Salzzitrone und Thymian, Polenta, Krautstielegemüse 

R Ü B I S  &  S T Ü B I S   19 

Überraschung, wahlweise vegetarisch. 

G E S U N D  &  F I T   21 

Geisskäse aus Biglen auf Baumnussbrot-Crostini, Tessiner Senffrüchtepüree, Randensalat, Marktsalat, Rohkost, Kerne 

T A T A R ,  T A R T A R E  &  T A R T A R    28 

Feingeschnittenes Rindfleisch (Bio), Haussauce, gepickeltes Gemüse, gehobelte Belper Knolle, Schnittlauch, Ruchbrot 

 

S Ü S S E S  

 

P R A L I N É  ( )   8 
Saftiger Schokoladenkuchen, Früchtekompott der Saison, Mandelkrokant 

A F F O G A T O   7 
Hausgemachte Vanilleglace, Espresso-Shot 

G E B Ä C K    Nach Tagesangebot  
Etwas Kleines zum Kaffee. Oder einfach so. Gerne geben wir über das aktuelle Angebot Auskunft.  

 

 

 vegan / ( )  vegan auf Wunsch möglich 

 


