Mittagstisch

16. MARZ BIS 17. MARZ 2026
11:30 - 13:30

VORSPEISEN cerichte mit asind vegan oder vegan méglich ( #).

BLATTSALAT » 5
Buntgemischte Salatblatter, karamellisierte Kerne, Hausdressing

SUPPE =« 5
Suppe nach Tagesangebot

HAUPTGANGE «cinen grossen Hunger? Kein Problem. Wir bieten die Hauptspeisen als kleinere Portionen an.

FELD & ACKER|(9 23
Gebackene Kartoffelterrine, tomatiertes Gemdiseragout, Krauterquark, Kresse

PASTA & AMORE (9 21
Spaghetti, Pilze, GemUsestreifen, Fetabrosel

KLASSISCH & KREATIV 23
Schweinsplatzli, Preiselbeer Jus, Kartoffelpiree, glasierte gelbe Rande

RUBIS & STUBIS 18
Eine hausgemachte Uberraschung. Wahlweise vegetarisch. «Es het solangs het».

GESUND & FIT 21
Baumnussbrot-Crostini mit Geisskdse von Biolokal (Bio), eingemachte Birnen, Honig, Marktsalat, Kerne, Hausdressing

TATAR, TARTARE & TARTAR 28
Feingeschnittenes Rindfleisch (Bio), Haussauce, eingemachtes Gemuse, gepickelte Pilze, Senfsaat, getoastetes Ruchbrot

SUSSES

PRALINE (9 8
Saftiger Schokoladenkuchen, Friichtekompott, Mandelkrokant

AFFOGATO 7
Hausgemachte Vanilleglace, Espresso-Shot

GEBACK Nach Tagesangebot
Etwas Kleines zum Kaffee. Oder einfach so. Gerne geben wir iiber das aktuelle Angebot Auskunft.
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EIGER

Wir servieren nur Schweizer Fleisch und Fisch aus der Region und nach Méglichkeit Biogemiise und -obst. Lebensmittelverschwendung ist flir uns Tabu.
Unsere Portionengréssen sind diesem Umstand angepasst. Wir servieren aber immer gerne einen Nachschlag. Gerne geben wir tiber Allergene in unseren
Speisen Auskunft. Die Preise sind in Schweizer Franken, die gesetzliche Mehrwertsteuer ist inbegriffen.



