Craft Beer

IN ALLER MUNDE

Nirgendwo in der Schweiz ist die Brauereidichte so hoch wie im Kanton Bern. Die Stadt Bern ist dem zu folge auch die
Bierhauptstadt. Dem mdochten wir Rechnung tragen, in dem wir engagierte, vielleicht sogar unbekannte, aber ganz sicher
leidenschaftliche Brauer und deren Produkte in unser Angebot aufnehmen. Wir sind der Meinung, dass Biere ein
genusslicher Durstléscher sind, aber noch viel mehr sein kdnnen. Schonmal ein Bier als Apéritif genossen oder als
Speisebegleiter probiert?

Alle portratierten Brauereien stellen ihre Biere handwerklich, unverfalscht, nattrlich und sauber her.

Wir arbeiten nach dem Motto «es hat solange es hat». Die Flaschen sind Ublicherweise im 33cl Format. Andere Grossen
sind notiert.

ARBANT

Fabio Colombo & Nicolas Barrera | Bellinzona | Mitten im sonnigen Tessin, wo Alpenluft auf mediterranes Flair trifft, braut
Arbant charakterstarke Craftbiere mit klarer Handschrift. Die kleine, unabhangige Brauerei aus Bellinzona steht fir kreative
Rezepturen, hochwertige Zutaten und eine gute Portion Experimentierfreude. Aromatische Saisonbiere, Farmhouse Ales
und Uberraschende Spezialabfillungen sind ihre Spezialitdten. Wir sind Stolz eine Auswahl prasentieren zu dirfen.

BAUCIS Wild Ale / Funky | Eichenfass 37.5cl/ 20

100% spontanvergorenes Bier. Uber 3 Jahre in gebrauchten Merlot-Barriquefissern gereift und dadurch mit einem
einzigartigen Charakter. Gepragt von Hefen und Bakterien, die natirlich im alpinen Keller in Bellinzona vorkommen. Mit
riesigem Lagerpotential, aber jetzt schon sehr gut. Trocken, komplex und lebendig. 4.7% Vol. Alkohol.

BARREL PROJECT 1/2025 Himbeer-Sour | Trocken | Wild 37.5cl/ 20

Wildfermentiertes Sour Ale mit Eichenfasslagerung. Am Ende der Garung wurden 300g frische Tessiner Himbeeren pro Liter
hinzugeflgt und vergoren. Ein elegantes, fruchtbetontes Wild Ale, bei dem, trotz des hohen Anteils, die Himbeere gar nicht
so dominiert. Saure, Holz, Mikroflora und etwas Brett bilden wieder ein sehr komplexes Bier. Wow. 3.7% Alkohol.

ZORA Saison | Rustikal | Komplex 75cl /36

Das Bier soll ein Ausdruck der historischen Keller der Antica Bierreria von Bellinzona aus dem Jahr 1878 darstellen. Zora
verkdrpert fir die beiden Brauer Fabio und Nicolas das Ideal eines Saisonbieres. Typisch fir Arbant ist auch hier Komplexitat,
funky und wilde Noten und eine schone Wirzigkeit vorhanden. Schlank (trotz dem Alkoholgehalt), lebendig mit feiner
Karbonisation. Ein grosses Bier im grossen Flaschenformat. 7.3% Alkohol.

RAISSA Wild Ale | Grapefruit | Komplex 75cl /36

Raissa ist eine Serie von Bieren, die mit regionalen Zitrusfriichten versetzt werden. Fir diese Edition wurden dreijahriges,
in Eichenfdssern gelagertes Bier gewahlt und mit Grapefruitschalen versetzt. Es ist trocken, hat eine belebende Zitrusfrische
und eine feine Bitterkeit. Frucht, Sdure, Holz, Bitterkeit und wilde Aromen sind in perfekter Balance. Grosse Flasche fiir den
grossen Durst. 6.1% Alkohol.



ZWEIBLUT

Tobias und Dominik Bisang | Luzern | Die beiden Brider verschreiben sich ganz dem Sauerbier. Als Basis dienen Bierwrzen,
welche sie nach eigener Rezeptur von befreundeten Luzerner Brauereien herstellen lassen. In ihrer Biermanufaktur werden
die Bierwilrzen dann gesduert und mit Frichten, Beeren und weiteren spannenden Zugaben vergoren. Neben diesen
fruchtig-frischen Sauerbieren, fokussieren sich Tobi und Domi auf den jahrelangen Ausbau in Holzfassern unterschiedlicher
Herkunft. Manchmal kommen auch hier Friichte und Gewiirze zum Zuge. Uber Jahre entstehen edle Sauerbiere im
belgischen Stil. Regionale und biologische Zutaten sind fiir die Beiden selbstverstandlich. Ihre quantitativen Ambitionen sind
gering. Die Qualitativen daftir umso hoher.

LAKTO CLEMENTINE Sauerbier | Salzig | Spritzig 8.5

Die laktofermentierten Clementinen geben dem Bier einen intensiven, zestigen Geschmack, der durch die Zugabe von Salz
beim Fermentationsprozess schon untermalt wird. Sauer, etwas salzig, spritzig-erfrischend mit einer Note Chlousesackli. In
der Nase zeigen sich saftige Clementinen und feine Zitrusnoten. Am Gaumen wirkt das Bier frisch und leicht, mit einer
angenehmen Saure und einer fruchtigen, fast saftigen Aromatik. 4.9% Alkohol.

GELBMOSTLER RUM Sauerbier | Elegant | Birne & Rum 8.5

Diese Zentralschweizer Mostbirne verleiht dem Bier etwas ciderartiges. Durch den teilweisen Ausbau in einem frischen
Rumfass aus Fiji kommt holzige Karibik in die Nase und den Gaumen. Die fruchtige Birne trifft auf die warmen, komplexen
Aromen von Rum. Damit entsteht eine schone Verbindung aus Fruchtsisse und Warme, Wirze und Tiefe vom Rumfass.
Angenehm sauer mit langem Abgang. 5.6% Alkohol.

BRETT RHABARBER-MAGNOLIE Sauer | Floral | Stall 75cl/ 36

Fruchtig, floral und wunderbar eigenwillig: Das Brett Rhabarber-Magnolie verbindet die fein sduerliche Frische von
Rhabarber mit den zart-blumigen Aromen der Magnolie. Eine spannende Kombination, die zwischen spritziger Fruchtigkeit,
floraler Eleganz und einer angenehm trockenen Note spielt. Das Bier zeigt die charakteristischen, etwas stalligen
Brettaromen. 5.3% Alkohol.

WEIDLI&BIER

Yvonne & Stefan | Sigriswil, Bern | Flaschengarung | Das weidli&bier ist im "Weidli" hoch Uber Merligen entstanden.
12 Jahre lang hat Stefan hobbymassig mit Blick auf den Thunersee und Niesen Bier gebraut. Yvonne fand Fermentationen
aller Art schon immer groRartig und packte bald mit an. Nach einer 4-monatigen Wanderung durch Nordamerika, inspiriert
von der dortigen Szene sowie der wilden Natur entstand im Jahr 2018 das Fermentationsprojekt "weidli&bier". Die Beiden
brauen, wie es sich fir eine Nanobrauerei gehort, nur Kleinstmengen. Sie sind spezialisiert auf amerikanische Ales, finden
jedoch auch die belgische und englische Braukultur grossartig und schrecken auch vor Sauerbier nicht zurlck. Zudem
experimentieren sie gerne mit heimischen Frichten oder Wildkrauter.

NZ HAZY IPA Ungefiltert | Hafer | NZ Hopfen Freundschaftspreis! 5

Nicht nur laufen die Neuseeldander gerne mit Gummistiefeln oder Sandalen umher —sie bauen auch aussergewohnlich guten
Hopfen an. Fernab von Umwelteinflissen wie Schadlingsbefall, wachsen auf Neuseeland einzigartige Hopfensorten. Fast
alle Hopfensorten weisen individuelle und einzigartige Aroma- und Geschmacksprofile auf. Die Beiden haben sich fir ein
Hopfen-Trio entschieden. Entstanden ist ein obergdriges, leicht bitteres Bier mit einer Note von Ananas und
Passionsfrichten. 7.0% Vol. Alkohol.



BRAUKUNST

Alex, Gian & Pierre | Galgenfeld, Bern | Flaschengarung | Mit Braukunst haben sich Gian und Alex ihren Traum der eigenen
Brauerei verwirklicht. Die Beiden haben in traditionsreichen Brauereien in der Schweiz ihr Handwerk erlernt und sich nun
dem Brauen von Craft Beer verschrieben. Die Biere sind sorgféltig gebraut, zeigen ein klares Geschmacksprofil und sind
einfach nur lecker.

ERDBEER GOSE Fruchtig | Spritzig-sduerlich | Salzig-hefig 8.5
Gose ist obergarig und fallt durch die Verwendung von Milchsaurebakterien nicht unter das deutsche Reinheitsgebot. Durch
den Zusatz von Milchsdurebakterien entsteht ein spritzig-sduerlicher Geschmack, der durch die feine Salznote und den
Koriander harmonisch ausbalanciert wird. Es erinnert entfernt an die Kombination von Zitrone und Salz. Die Historie reicht
bis ins frihe Mittelalter zurlick, wobei die urspriingliche Salznote historisch vom mineralstoffreichen Wasser des Flusses
Gose in Goslar stammte. Heute erlebt diese alte Spezialitat besonders in der Craft-Bier-Szene ein grofles Comeback.
4.5% Vol. Alkohol.

SAUTERNES BIER Siisslich | Bitter [ Vollmundig 75cl/ 36

Ein untergariges Spezialbier, welches ein Jahr im Ssswein-Barriquefass (Sauternes-Fass) gelagert wurde. Dieses Spezialbier
ist nur in der 75cl Flasche erhéltlich. 10.3% Vol. Alkohol.

LOHNBRAUEREI

Christian Stoiber & Susanne Lutz | Bern | Der erfahrene Miinchner Braumeister und die begeisterte Braumeisterin mit
akademischem Abschluss, trotzen dem deutschen Reinheitsgebot und sind der Gberzeugten Meinung, dass Bier mehr kann.
Im Holligenquartier, hinter dem bekannten Berner Kaffeehaus von Blaser Kaffee, sahen sie den perfekten Ort, eine eigene
Brauerei aufzuziehen — Definitiv einen Besuch wert!

SUMMER ALE Hopfig | Erfrischend | Leicht 8.5

Dieses Bier ist gemacht fir warme Tage und lange Abende. Fruchtige Hopfennoten treffen auf eine angenehme Malzbasis
und sorgen fiir ein aromatisches, aber wunderbar leichtfussiges Bier. 3.9% Vol. Alkohol.

RAMPENSAU Hopfig | Hafer | Pfeffrig-blumig 8.5
Kraftig, charaktervoll und mit ordentlich Hopfen. Aromatische Hopfennoten treffen auf eine solide Malzbasis und sorgen

flr ein Bier mit viel Ausdruck und Tiefgang. Vollmundig mit schoner Frucht und einer gehdérigen Portion Bitterkeit. 5.9% Vol.
Alkohol.

SCHUUM

Bali & Luc | Weyermannshaus, Bern | Flaschengarung | Die Jungs von Schuum stellen ihre Biere noch nach dem Verfahren
der traditionellen Flaschengdrung her. Das bedeutet, sie flllen kein fertiges, reifes Bier in ihre Flaschen. Die Hefe lebt noch,
gart weiter und produziert erst in der Flasche die notige Menge Kohlensdure. Ein winzig kleiner Mikrokosmos in jeder
Flasche Schuum. Alle Schuum sind naturtriib und unfiltriert.

BLUEME MEITSCHI Tropisch-fruchtig | Zartbitter | Intensiv 8.5
Naturtribes, untergdriges Berner Qualitdtshier mit Malz, Reis, Mais und frischem Holunder, welcher dem Bier eine
frischfruchtige und leichte Note verleiht — tolles Sommerbier. 4.6% Vol. Alkohol.



BFM (BRASSERIE DES FRANCHES-MONTAGNES)

Jérébme Rebetez | Saignelégier, Jura | Im Jahre 1997, geleitet vom typisch jurassischen freiheitlichen und rebellischen
Denken, wurde die Brasserie des Franches Montagnes gegriindet. Die Idee war ein artisanales, untypisches, eigensinniges
Bier zu kreieren. Ein Bier mit einem ausgesprochen komplexen ,bouquet”, welches reich im Gaumen ist und sich mihelos
mit den edelsten Weinen messen kann. Heute ist dieser Wunsch eingelést. Dank harter Arbeit und dem
Durchhaltevermogen, sind mehrere Kreationen entstanden, die weit Gber die Region anerkannt sind.

L’ABBAYE DE SAINT BON-CHIEN Sauer/ Kriftig | Elegant 37.5cl/ 20

Die New York Times hat dieses in Eichenfassern gereifte Sauerbier Anfangs 2009 als das weltweit beste Bier gekirt. Kraftiges
holzfassgelagertes Sour-Bier. Die Cuvée mit ihrem bernsteinroten Glanz reift ein Jahr lang in Eichenfdssern, die vorher
Rotwein enthielten. Die Fasser und die dadurch entstandenen spontan Vergarung verleihen diesem Bier sehr vielfiltige
Aromen. Das Geheimnis der Komplexitdt, des Gleichgewichstes und den vollmundigen und langanhaltenden Abgang
verbirgt sich in der Assemblage von sorgfaltig ausgewahlten Fassern. Im Gaumen erinnert es an die Struktur eines fruchtigen
Rotweins mit einer ausgepragten balsamischen Saure. 11% Vol. Alkohol.

GRAND CRU DE BON-CHIEN SAN GIOVESE Runde Sdure [ Fruchtig | Johannisbeeren 37.5cl /20

Ein aussergewohnliches Sauerbier an der Schnittstelle zwischen Bier und Wein. Die zweijahrige Reifung in ehemaligen
Sangiovese- Fassern verleiht ihm grosse Tiefe, Eleganz und eine bemerkenswerte Balance zwischen Séure, Frucht und Holz.
Es eignet sich hervorragend als Meditationsbier oder als Begleiter zu gereiftem Kase, Wildgerichten oder dunkler
Schokolade. 11% Vol. Alkohol.

DJERONIMO White IPA | Fruchtig | Siffig 8.5
Herrlich gehopftes Weizen Bier mit Hafer. Intensives Bouquet, fruchtige Noten von Zitrusfruchtschalen, sowie pfeffrig und
blumig. Ein angenehm dichtes Mundgefiihl, mit einer ausgewogenen Kombination fruchtiger Zitrusgewachse Aromas und
einer erfrischenden Bitterkeit, die an Grapefruit erinnert. Betont mit einem Hauch von Susse, die vom Hafer kommt.
Hopfen. 5.3% Vol. Alkohol.

LA TORPILLE Brown Ale | Karamell | Zwetschgen 8.5

Eine Explosion aus Weizen-, Gewlrz-, Karamell- und Fruchtnoten. Feines Bouquet, dass an den Duft alter Weine der Cotes-
Roties erinnert. Dunkles fruchtiges und wirziges Bier. 7.5% Vol. Alkohol.

LA SAISON Sauerbier | Fruchtig-sduerlich | Komplex 8.5

Dieses historische Bier entstand aus einer Assemblage, in dem die eine Halfte des Bieraufgusses fir 6 Monate in
Eichenholzfasser resp. friheren Weinfdsser gelagert wurde. Das Ergebnis ist ein Bier mit einer sauren Fruchtnote.
Besonders komplex, gezeichnet durch die Arbeit der Wildhefe, schon ausgewogen zwischen sauerlichen und bitteren Noten
sowie einer intensiven und sehr erfrischend-wohligen Fruchtigkeit, erzielt durch die Laktofermentation (Bildung von
Milchsdure). Der ideale und erstaunliche Kompromiss zwischen einer breiten aromatischen Komplexitdt und einem
erfrischenden leichten Bier. 6% Vol. Alkohol.

LA SALAMANDRE Weizen | Cremig | Diskret hopfig 8.5

Belgisches Weissbier, blumig und wiirzig. Leicht sduerlich mit einer leichten Hefenote. Erfrischendes Aperobier. Hergestellt
Gaumen cremig, mit einer feinen Spur Sdure, wie sie fir Weissbiere typisch ist. Im Abgang ist es kaum bitter, aber rassig,
mit dem Geschmack nach Bitterorangenschalen und diskreten feinen Hopfentonen. 5.5% Vol. Alkohol

JURASSIAN IMPERIAL STOUT Lakritze | Intensiv | Cremig 8.5

Schwarz, intensiv und komplex. Ausgewogene Rost, Frucht und Lakritze Aromas mit leichter Bitterkeit und einem Hauch an
Susse. Einzigartiges Brauprodukt. Ebenholzfarben, mit sehr dichtem, hellboraunem Schaum. Das Bouquet erinnert an
Lakritze, Bourbon-Vanille, Sarawak-Pfeffer, Ankldnge an Hopfenwirze oder an den Hauch von Rostung.
Im Gaumen zeigt sich das Bier zuerst kraftig und cremig und entwickelt dann ein ausgepragtes Aroma mit ausgewogener
Sdure. Im Abgang entfaltet sich mit der unbandigen, aber langanhaltenden, zarten Herbe die gesamte Kraft dieser
revolutiondren Cuvée. 10.276% Vol. Alkohol.

Alkoholhaltige Getranke gibt’s bei uns ab 18 Jahren. Das Personal darf einen Ausweis verlangen.
Die Preise sind in Schweizer Franken, die gesetzliche Mehrwertsteuer ist inbegriffen.



